LUNDI

Restaurant Scolaire de Grézieu-la-Varenne

Menu Semaine 14 (sous réserve de modifications)
Du 1er Avril 2024 au 07 Avril 2024

MARDI

Batavia BIO
vinaigrette

Grézieu
la\/arenne

VENDREDI

Salade de riz fagon Nigoise (eut

dur, thon, mais, olive, mayonnaise)

i1

moutarde, poisson, sulfites, ceuf

moutarde, sulfites

Saumon grillé creme
d'aneth

Saucisse de boeuf

aucun allergene signalé

poisson, lait, gluten, sulfites

Penne BIO au fromage
rapé

Fondue de poireaux

lait, moutarde |

lait, gluten

Yaourt a boire a la

Yaourt nature (sucré)
BIO

Pomme/Poire BIO

fraise
lait lait
Compote .
P Brownies

fruits a coques, gluten, lait, ceuf, soja

aucun allergéne signalé

HVE 3 : Issu d'une exploitation Haute valeur
environnementale
(0% de pesticides )

N "7&)‘ f&
T

Recette " fait maison "

Tout ou partie des ingrédients constituant la recette ou le
produit fini est issus de I'agriculture locale

Sauvage, tragable, durable : le label MSC ne s'applique qu'aux poissons
sauvages ou aux fruits de mer provenant de pécheries qui ont été

certifiées durables selon le Référentiel MSC.

Les fruits et légumes de saison sont produits par : CHARDON Denis, agriculteur a Saint Prim (38370)




